ALERGENICOS NO BRASIL:

TENDENCIAS PARA O CONTROLE E OS
SEUS IMPACTOS SOBRE A EMBALAGEM

Junho de 2016

Rosinely Casado F. Martins

SGS.




SGS.

APRESENTADORA
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B Engenheira de Alimentos graduada pela Unicamp em 1995
B Atuou na Industria de Carnes e Industria de bebidas

B Atua ha 15 anos na SGS na Agricultural, Foods and Life
Services atualmente como Coordenadora Técnica de Auditoria.
Na SGS trabalha nos segmentos alimenticio, farmacéutico,
cosmeéticos, alimentacdo animal e domissanitarios.

B Na area de treinamentos ministra cursos para diversos setores
da cadeia produtiva de bens de consumo e também é tutora do
Curso de Especialista em Gestao de Seguranca de Alimentos e
Especialista em Gestdo da Qualidade e Seguranca de
Embalagens na SGS Academy.




A SGS NO MUNDO

B A SGS é lider mundial
em inspecao,
verificacao, testes e
certificacao.

B Somos reconhecidos
como referéncia
mundial em qualidade
e integridade.

B Com mais de 85.000
funcionarios, operamos
uma rede com mais de
1.800 escritorios e
laboratorios no mundo
todo
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SOLUCOES SGS

Auditorias de certificacao
Auditorias customizadas
Auditorias sociais e de qualidade
Auditorias de Segunda Parte
Auditorias de Marca Propria
Inspecgbes

Andlises Laboratoriais

Servicos de treinamento e capacitacao




ALERGIAS ALIMENTARES - DADOS

15 milhées de americanos com alergias alimentares

1 a cada 13 criancas

Custo de U$25 bilhdes/ano

Casos alergias alimentares em criangas aumentaram
50% entre 1997 e 2011

B A cada 3 minutos h4d um atendimento emergencial em

hospital — RISCO DE CHOQUE ANAFILATICO

(fonte: White paper SGS, abril 2014)




ALERGIAS ALIMENTARES - DADOS

Nos EUA casos de alergénicos nao
declarados nos rétulos
representaram 40% dos recalls
reportados no ultimo quadrimestre
de 2013




ALERGIAS ALIMENTARES - FALHAS

RECALLS EM RELAGAO A ALERGIAS:

Falhas na revisdo e aprovacao de rotulos
e Falhas na embalagem (troca de rotulos)

e Falhas na segregacao de utensilios especificos
para uso com alergénicos (contaminacao cruzada)

e Fornecedores ndo notificam a presenca de
alergénicos nos insumos

(fonte: White paper SGS, abril 2014)




ALERGIAS ALIMENTARES - USA

® Nos USA, o FDA langou um programa para
gerenciamento de alergénicos (focado e
voluntario)

B FSA em 2006 (Foods Standards Agency - UK)
lancou um guia com estratégias e principios
para um gerenciamento consistente de
alergénicos, incluindo as praticas a serem
adotadas e a rotulagem de adverténcia

B FDE (FoodDrinkEurope) publicou um guia para
gerenciamento de alergénicos nos fabricantes,
fornecendo um overview dos elementos-chave.




RDC 26 DE 2015 - ANVISA

® MINISTERIO DA SAUDE - BRASIL

o AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA
e RESOLUCAO - RDC N¢ 26 DE 2 DE JULHO DE 2015
e DOU de 03/07/2015

M DispOe sobre os requisitos para rotulagem
obrigatéria dos principais alimentos que causam
alergias alimentares




m Art. 11. O prazo para promover as adequacdes
necessarias na rotulagem dos produtos abrangidos
por esta Resolucéo é de 12 (doze) meses, contados
a partir da data de sua publicacao

® Ou seja: até 03/07/2016

m RDC 26 DE 2015 - VIGENCIA

M Paragrafo Unico. Os produtos fabricados até o final
do prazo de adequacao a que se refere o caput
podem ser comercializados até o fim de seu prazo
de validade.
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RDC 26 DE 2015

DESAFIO

Ja verificou seu estoque de embalagens?

Quanto tempo para esgotar estoque de
embalagens atuais?

Sua agéncia e grafica conseguem entregar os
rétulos novos em 15 dias?

11



1085E0 2, <ty
markets regﬂ‘“ e S
M prof“i nse New lease of ,WE

% hfe up
Al [y pand
6‘3 new ways o i
M &row the emnemy
YOV s 57100 o
in 10555
markets regAl e %,

M@ﬂ“ proﬁ‘S“Se New lease of "m
life w w
mm‘l‘ Droﬁt;umpS \s%““‘

o0 W WaYS 0 grov (e Emrmmy

“Sav

rebo
m“’ﬁi&"ﬁ“ 3
markets 1g8 S

Mpmﬁ‘s“se New lease of ,WE

5 life »

ear® more proﬁt jumps. \)a“‘ﬂ

108!
markets regain o
M@ﬂ“ proﬁ‘S“Se New lease of ,,_mg
life w
0 O P p10ft umpe K

andS 2 Ways 1 grow e
re\"’ e o S G

JosSes iy "
marke‘s regal mmm%‘%\
M proﬁ‘snse New lease of
hfe w

e, |

e mo proﬁt jumps: ‘03“\0
A5 e ays g =T}

e &row the oy

r?}"’ et pft ks 574161031 Opporinieg s )

“Sav

%ﬁ

RDC 26 DE 2015 - DECLARACAO

B 6° Os alimentos, ingredientes, aditivos alimentares
e coadjuvantes de tecnologia que contenham ou
sejam derivados dos alimentos listados no Anexo
devem trazer a declaracao:

e "Alérgicos: Contém (nomes comuns dos alimentos que
causam alergias alimentares)”

e “Alérgicos: Contém derivados de (nomes comuns dos
alimentos que causam alergias alimentares)”ou

e "Alérgicos: Contém (nomes comuns dos alimentos que

causam alergias alimentares) e derivados”, conforme o
caso.
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S!;S RDC 26 DE 2015 — MAIS DETALHES
SRR

W §2° Para os produtos destinados exclusivamente
ao processamento industrial ou aos servicos de
alimentacao a informacao exigida no caput pode
ser fornecida alternativamente nos documentos
que acompanham o produto.

B Art. 5° As alteracdes na lista dos principais
alimentos que causam alergias alimentares devem
ser solicitadas mediante peticao especifica
(AVALIACAO DE RISCO)
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S! ;S RDC 26 DE 2015 - ROTULO

B Art. 82 As adverténcias exigidas nos artigos 6° e 7°
desta Resolugao devem estar agrupadas
imediatamente apds ou abaixo da lista de
ingredientes e com caracteres legiveis que
atendam aos seguintes requisitos de declaracao:

e |- caixa alta;
e || - negrito;
e |l - cor contrastante com o fundo do rétulo; e IV - altura

minima de 2 mm e nunca inferior a altura de letra
utilizada na lista de ingredientes.
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RDC 26 DE 2015 - ROTULO

Hm Art. 92 Os alimentos, ingredientes,
aditivos alimentares e coadjuvantes de
tecnologia nao podem veicular qualquer
tipo de alegacéao relacionada a auséncia
de alimentos alergénicos ou alérgenos
alimentares

m ESSA ORIENTACAO E O MESMA
CITADA EM OUTRAS
REGULAMENTACOES
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RDC 26 DE 2015 - LISTA

. Trigo, centeio, cevada, aveia e suas estirpes hibridizadas.

. Crustéaceos.

. Ovos.

. Peixes.

. Amendoim.

. Soja.

. Leites de todas as espécies de animais mamiferos.

. Améndoa (Prunus dulcis, sin.: Prunus amygdalus, Amygdalus communis L.).

. Avelas (Corylus spp.).

. Castanha-de-caju (Anacardium occidentale).

. Castanha-do-brasil ou castanha-do-para (Bertholletia excelsa).
. Macadamias (Macadamia spp.).

. Nozes (Juglans spp.).

. Pecas (Carya spp.).

. Pistaches (Pistacia spp.).

. Pinoli (Pinus spp.).

. Castanhas (Castanea spp.).

. Latex natural
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RDC 26 DE 2015 - PCAL

B Art. 72 Nos casos em que nao for possivel
garantir a auséncia de contaminacao cruzada
dos alimentos, ingredientes, aditivos
alimentares ou coadjuvantes de tecnologia por
alérgenos alimentares, deve constar no roétulo a
declaracao:

e "Alérgicos: Pode conter (homes comuns dos
alimentos que causam alergias alimentares)".

B § 1° A utilizacao da declaracao estabelecida no
caput deve ser baseada em um Programa de
Controle de Alergénicos
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ALIMENTOS

SGS

Agéncia Nacional de Vigildncia Sanitaria

Guia sobre Programa de Controle de Alergénicos

VIGENTE A PARTIR DE 01042016

Inicio do periodo de contribuicées: 08042016
Fim do periode de contribuicdes: 08042017

2016

GUIA DA ANVISA
PCAL

*  Programa de Controle de Alergénicos (PCAL) é a
ferramenta de gestdo para as empresas

+ Esse Programa deve ser aplicado de forma integrada
as BPF’s e ao Sistema de Analise de Perigos e
Pontos Criticos de Controle
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FIGURA 2. Aspectos relevantes para o controle de alérgenos.

MATERIA-PRIMAE
INGREDIENTES

CONTROLE DE

ALERGENOS

FUNCIONARIOS E
COLABORADORES




EMBALAGEM

B A embalagem é fundamental para a seguranca
dos alimentos, por exemplo:

e Rotulagem de Alergénicos
e Controle de Contaminantes (FOOD CONTACT)

20
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FOOD CONTACT - LEGISLAGOES ANVISA

O nao cumprimento aos termos das Resolugdes constitui infragao sanitaria sujeitando os
infratores as penalidades da Lei n? 6437, de 20 de agosto de 1977 e demais disposicoes
aplicaveis.

RDC n° 91 de 2001 — Critérios Gerais e Classificagao de Materiais para Embalagens e
Equipamentos em Contato com Alimentos

Embalagens plasticas
Resolucdo n® 105, de 19 de maio de 1999. Aprova o Regulamento Técnico

“Disposi¢oes Gerais para Embalagens e Equipamentos Plasticos em contato com
Alimentos”.

Resolucao RDC n° 51, de 26 de novembro de 2010. Dispde sobre migracdo em
materiais, embalagens e equipamentos plasticos destinados a entrar em contato com
alimentos.

Resolucdo RDC n° 52, de 26 de novembro de 2010. Dispde sobre corantes em
embalagens e equipamentos plasticos destinados a estar em contato com alimentos.

Resolucao RDC n° 56, de 16 de novembro de 2012. Dispde sobre a lista positiva de
monodmeros, outras substancias iniciadoras e polimeros autorizados para a
elaboracéo de embalagens e equipamentos plasticos em contato com alimentos

Resolucéao - RDC n® 17, de 12 de janeiro de 2008. Dispde sobre Regulamento
Técnico sobre Lista Positiva de Aditivos para Materiais Plasticos destinados a
Elaboragédo de Embalagens e Equipamentos em Contato com Alimentos.

21

21



FOOD CONTACT - LEGISLAGOES ANVISA

B  Embalagens celulésicas

Portaria n® 177, de 4 de marco de 1999. Aprova o Regulamento Técnico
"Disposi¢des Gerais Para Embalagens e Equipamentos Celulésicos em Contato
com Alimentos". (NOVA REGULAMENTACAO SERA PUBLICADA
..aguardando publicagdo da ANVISA)

Embalagens metalicas

Resolucdo RDC n° 20, de 22 de marco de 2007. Aprova o Regulamento
Técnico sobre Disposicdes para Embalagens, Revestimentos, Utensilios,
Tampas e Equipamentos Metalicos em Contato com Alimentos.

Embalagens de vidro e ceramica

Portaria n® 27, de 13 de marco de 1996. Aprova o Regulamento Técnico sobre
embalagens e equipamentos de vidro e ceramica em contato com alimentos, e
nao metalicos.

Embalagens elastoméricas

Resolucao n® 123, de 19 de junho de 2001. Aprova o Regulamento Técnico
sobre Embalagens e Equipamentos Elastoméricos em Contato com Alimentos.

22
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FOOD CONTACT - SGS

LABORATORIO DA SGS COM CAPACIDADE DE
ATENDIMENTO PARA RESOLUCOES ANVISA

*Equipe técnica qualificada
*Equipamentos de alta tecnologia

*Grande gama de ensaio para atendimento as listas
positivas.

*Prazo diferenciado

23
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PROGRAMA DE CONTROLE DE
ALERGENICOS

' @ AUDITORIAS (formatadas para cada processo,
podendo ser sistematicas ou focadas em
determinados setores)

. ® INSPECOES (avaliacdo pontual ou amostral na
linha de processo com coleta de amostras)

M TESTES (verificacdo da presenca de proteinas
alergénicas)
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CONTATOS:

Agricultural, Foods and Life Services

Monica Ito (Comercial)
monica.ito@sgs.com

Luciana Bernardini (Manager)
luciana.bernardini@sgs.com

Rosinely Martins (Coord. Técnica)
rosinely.martins@sgs.com

Food Contact:

br.comercialhardgoods@sgs.com

Adriana Moreira Patricia Braz
+55 11 94327-1699 +5511 97201-3779

Kelly Oliveira
+55 11 95657-1806
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WWW.BR.SGS.COM

WHEN YOU NEED TO BE SURE m
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